Atadtak a 2019-es ,,Pro Gastronomia” dijakat

Budapest, 2019. marcius 13. — Atadtdk az idei ,Pro Gastronomia” dijakat a Budapesti
Gazdasagi Egyetem Kereskedelmi, Vendéglatoéipari és Idegenforgalmi Karan (BGE KVIK). A
Dr. Sandor Dénes altal 2018-ban életre hivott dijat a hazai és nemzetk6zi gasztronémiaban
kiemelkedé6 teljesitményt nyujté személyek kaphatjak meg.

Idén Olivier Roellinger - 3 Michelin csillagos séf, az Olivier Roellinger szakacsverseny
megalmodédja és megvalodsitoja -, Varga Karoly - 22 olimpiai és vilagbajnoki aranyérem
biiszke tulajdonosa -, Vomberg Frigyes - food stylist, a Bocuse d'Or csapat coach-a -,
valamint Borocz Zséfia - a BGE KVIK korabbi hallgatéja, a RTL Klub Konyhafénok 2018-as
szériajanak gyo6ztese - érdemelte ki a dijat.

Az Olivier Roellinger nemzetkdzi szakacsverseny nyitonapjan, innepélyes keretek k6zott masodik
alkalommal atadott “Pro Gastronomia” dijat Dr. Sandor Dénes, a BGE KVIK Vendéglatas
Tanszékének nyugalmazott egyetemi docense a magyar gasztrondmia népszerUsitésére, a
vendéglaté szakma kiemelkedé személyiségei és igéretes fiatal képvisel6i szakmai
tevékenysegének elismerésére alapitotta a tavalyi évben.

A dijrol

A szakmai dijat évente maximum négy fonek itélhetik oda. A dijjal parhuzamosan - ifjusagi dijként
- atadnak egy Dr. Sandor Dénes altal viselt séfkabatot is, a gasztronomia teruletén kiemelkedd
teljesitményt nyujté, a BGE KVIK-en, illetve jogeléd intézményeiben korabban diplomat szerzett
hallgato reszere.

A dijazottak személyét az Otletgazda Dr. Sandor Dénes, valamint az altaluk kivalasztott,
szakmaban elismert személy itéli oda. Ebben az évben az &tletgazda mellett Dr. Lugasi Andrea, a
BGE KVIK dékanja, valamint Prof. Dr. Gundel Janos, a BGE KVIK nyugalmazott féiskolai tanara,
professzor emeritus valasztotta ki az elismerésre méltod személyeket.

A dijazottak 2019-ben:

e Olivier Roellinger, 3 Michelin csillagos chef, a Relais & Chateaux alelndke, megalmododja es
megvalositdja a nevét viseld eurdpai szakacsversenynek

e Varga Karoly, 22 olimpiai és vilagbajnoki aranyérem buszke tulajdonosa, a Kigydsi Csarda
Ftterem és Panzi6 szakmai mentora, a kecskeméti 48 Etterem és Bar konyhafénoke

e Vomberg Frigyes, food stylist, 2014 és 2018 kozott az eurdpai versenyen 2016-ban elsd
helyezést, a lyoni dontében 2017-ben negyedik helyezést elért magyar Bocuse d'Or csapat
tagja és coach-a

e [fjusagi dijazott: Borocz Zséfia, a BGE KVIK korabbi hallgatdja, a RTL Klub Konyhafénok 2018-

sz

A dijazottak az emlékplakett mellett a Hotel Garzon Plaza, a Bastya Wellness Hotel és a La Perle Noire

étterem felajanlasaban egy-egy kétszemeélyre sz6l6 pihenést, illetve vacsorameghivast kaptak.



